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Vos produits frais protégés, sans

eau ni électricité.

−78,5 °C Zéro eau Sans électricité Marrakech

T A R I F S  D É G R E S S I F S

249 DH 499 DH 900 DH Sur devis

La glace carbonique est du CO₂ solide à −78,5 °C. Placée dans une caisse isotherme, elle garde vos

denrées froides pendant le transport et le stockage. En fondant, elle passe directement à l'état de gaz

: pas d'eau, des cartons qui restent secs et une chaîne du froid respectée jusqu'au client.

Froid extrême et

constant

Sublimation : aucun

liquide

Aucun branchement

nécessaire

Livraison partout à

Marrakech

Box 4 kg

≈ 62 DH/kg

Box 10 kg

≈ 50 DH/kg

Box 20 kg

≈ 45 DH/kg

Plus de 20 kg

dès 45 DH/kg
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Applications dans votre secteur

Fruits rouges et produits

agricoles

Fraises Framboises Myrtilles Mûres

Conditionnement Expédition Palettes

Fruits et légumes

Variété Emballage Durée Destination

Viandes et volailles

Transport Expédition Transformation

Conditionnement

Produits laitiers et produits

sensibles

Livraison Dernier kilomètre E-commerce

Transformation alimentaire

Refroidissement rapide Stockage temporaire

Export agroalimentaire

Longue distance Caisses isothermes Palettes

Quand choisir la glace carbonique ?

Il faut une température très basse Aucune eau de fonte n'est acceptable

Le froid doit tenir pendant le transport Un relais temporaire est nécessaire

Pas d'électricité sur place Le produit est fragile ou périssable

Pas une solution universelle. La quantité, le format, l'emballage et la durée dépendent de votre

produit, de la température visée et des conditions de transport. Pour les usages sensibles, nous

étudions votre besoin avant de proposer une solution.

Refroidissement, transport et conservation temporaire des produits alimentaires, du conditionnement jusqu'à

l'expédition.

Maîtrise du froid après la récolte, en

complément de votre chaîne du froid.

Maintien d'une température basse pendant

une durée définie, selon la variété.

Transport, maintien temporaire au froid et

conditionnement spécialisé. Yaourts, fromages, crèmes glacées et

denrées fragiles pendant la livraison.

Refroidissement ponctuel dans certaines

étapes de production.

Transport longue distance, étudié selon la

destination et le mode de transport.
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Nos formats

Pellets 3 mm Pellets 9 mm Pellets 16 mm Pellets 19 mm Blocs

Comment déterminer la quantité ?

Produit Quantité Température Durée

Emballage Transport Destination Conditions

Produit + Quantité + Emballage + Durée + Destination + Transport =

une solution adaptée

Emballage isotherme

Petite

granulométrie :

répartition fine et

contact thermique

important

Format polyvalent

pour la plupart des

usages

professionnels

Refroidissement et

transport, selon le

conditionnement

Gros granulé pour

les applications qui

demandent plus de

masse

Sublimation plus

lente que les petits

pellets : longues

durées

Conditionnements : box isothermes de 4, 10 et 20 kg. Au-delà de 20 kg : sur devis.

Il n'existe pas de quantité universelle. Ne commandez pas au hasard d'un chiffre trouvé sur Internet : donnez-nous

ces informations.

Que faut-il refroidir ? Quel poids ou volume ? Initiale et cible Combien de temps ?

Type de contenant Route, avion, livraison

locale

Ville et distance Chaleur, exposition,

ouvertures

La performance dépend fortement de l'emballage. Il faut tenir compte de l'isolation, du volume

interne, du produit, de la quantité de glace, de la durée, des échanges thermiques et de

l'évacuation du CO₂.
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Commander en 4 étapes

1

Votre besoin

2

Analyse

3

Proposition

4

Livraison

Pour recevoir votre devis

1 Votre activité 2 Le produit concerné

3 La quantité 4 Le format, si vous le connaissez

5 La durée recherchée 6 La ville et l'adresse de livraison

7 La date souhaitée 8 Le mode de transport, si besoin

Sécurité et manipulation

Pas à mains nues Jamais hermétique Espace ventilé

Pas de pièce confinée Ne pas ingérer Hors de portée des enfants

Produit, quantité, durée,

destination

Format, quantité,

conditionnement,

logistique

Un devis adapté à votre

situation

Selon la date et

l'adresse convenues

Vous ne connaissez pas le format ? Décrivez simplement votre besoin, nous vous orientons.

Gants adaptés au froid : risque de

brûlure

Le gaz produit fait monter la

pression

Trop de CO₂ peut provoquer une

asphyxie

Le CO₂ s'accumule dans les zones

basses

Jamais consommée directement Réservée aux personnes informées

D E V I S  E T  C O M M A N D E

Votre besoin n'est pas dans ce

catalogue ?

WhatsApp 

WhatsApp et appel :  · 

glacecarboniquemarrakech.ma

Livraison partout à Marrakech

Parlez-nous de votre projet, y compris industrie et mécanique. Devis gratuit et sans

engagement.

Tarifs indicatifs 2026, commande minimum 4 kg, délai de livraison confirmé à la commande. Informations techniques générales : pour les usages alimentaires,

médicaux, pharmaceutiques, biologiques ou de transport, vérifiez les procédures et exigences applicables à votre produit avant utilisation. Glace Carbonique

Marrakech.

commandes@glacecarboniquemarrakech.ma

+212 663 128 571
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